brune kichen

. fur Anspruchsvolle

Rezept des Monats, Sommer 2010:
Mulligatawny

brune wohnen

. fur IThren guten Geschmack

Indonesische Curryrahmsuppe mit Kokossahne und gerdsteten Mandeln (fiir 6 Pers.)

Vorbereitungszeit: 30 Min.
Kochzeit: 70 Min.
Zutaten fur 6 Portionen:

¢ 1 kg HUhnerteile (Flugel, Schenkel, Brust)

e 2 EL Mehl

e 2 TL Currypulver

¢ 1 TL Kurkuma

¢ > TL Ingwer, gemahlen

¢ 60 g Butter

* 6 Nelken

¢ 12 Pfefferkérner

¢ 1 groBer Apfel, geschalt und in Scheiben
geschnitten

e 1 2| Hihnerbrihe

¢ 3 EL Zitronensaft

e /> Tasse frische Sahne

e gekochter Reis oder Chutney zum
Servieren

1. Huhnerteile mit Kichenpapier abreiben.
Mehl, Currypulver, Kurkuma und Ingwer
mischen und die HUhnerteile damit
rundherum einreiben.

2. Butter in einem Topf erhitzen und
Hlhnerfleisch darin von allen Seiten
braunen. Nelken, Pfefferkorner, Apfel
und Brihe hinzufiigen; zum Kochen
bringen, bei geschlossenem Topf 1
Stunde kdcheln lassen.

3. Huhn herausnehmen, Pfeffer und
Nelken entfernen. Huhn enthauten und
Fleisch in kleine Wurfel schneiden. Mit
Zitronensaft und Sahne in die Suppe
zurtickgeben und langsam erhitzen.

4. In vorgewdrmte Schisseln mit
gekochtem Reis und Chutney (Chutney
separat reichen, um es nach Bedarf in
die Suppe zu rihren) Servieren. Man
kann aber auch Kokosnuss, Sultaninen
oder gehackte Erdniisse als Beilage
anbieten.

Kochen und mehr - Terminkalender 2010

Sehr geehrte Damen und Herren,
sehr geehrte Freunde unseres Unternehmen,

wir freuen uns, lhnen auch unsere aktuelle
TerminUtbersicht der Aktionen bei ,brune“ vorstellen
zu durfen. Diese finden Sie jeweils aktuell auf unserer
Website (Startseite) tGber den Link ,,Aktionen®.

Reservierungen und Anfragen

gerne per E-Mail an info@brune-wohnen.de oder
telefonisch (02 21) 96 43 46 69

brune kichen -

Berrenrather StraBe 364/Ecke SulzgUrtel

Themenabende nach Wunsch:

Fisch, Fleisch, Fingerfood, Salate, Salatseminar,
Weihnachtsbackerei, Desserts.

Fiir Anderungen, Anregungen und Wiinsche stehen
wir gerne jederzeit zur Verfligung.

Bitte schauen Sie auch auf unsere Internetseiten
www.brune-wohnen.de oder www.brune-kuechen.de

- 50937 Kdln - Tel. (02 21) 46 31 72 - info@brune-kuechen.de

brune wohnen - Berrenrather Str. 363/N&dhe Manderscheider Platz - 50937 KdIn - Tel. 96 43 46 69 - info@brune-wohnen.de



